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o™ ’ ENTRANTES
2" ", Medallon de Foie Micuit de pato con manzana asada,

bdlsamo de médena y pan de nueces
Brioche crema de queso, salmén marinado y tomate asado
provenzal

N

-~ Atun con guacamole y sésamo

. COMENZAMOS

Vieira asada sobre col trufada, brote de guisante y

’,

sopicrema de camarones
PESCADO
Lomo de lubina, confitura de pimientos, tomate y gambdn
parrillero

CORTANTE

Sorbete de limén y pifia con hibisco

CARNE

Solomillo de ternera albardado en panceta ahumada,

boniato o chalotas, ciruelas y salsa bordalesa
POSTRES
Mus de chocolate blanco con almendra, corazén de turrén
y helado
BODEGA

v

Vino blanco y tinto, cervezas, refrescos, agua mineral, Cava y café

MENU INFANTIL

Canelones de atun gratinados con nube de queso y crema de

tomate
Pluma Ibérica con patatas
Cremoso de chocolate con Peta Zetas y helado
Bebidas incluidas

CENA DE GALA Y COTILLON
COTILLON

CENA GALA, COTILLON Y NOCHE DE
HOTEL CON DESAYUNO

INFORMACION Y RESERVAS:

AVDA.DEL TORMES, 37185 VILLAMAYOR, SALAMANCA
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TELEFONO: 923 3370 20
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